
gerste

steckbrief

Aussaat:   september 2020
Wuchshöhe: 70 bis 120 cm
Nutzung:  menschliche ernährung und tierfutter
inhaltsstoffe:  ca. 60-70 % kohlenhydrate, 11 % eiweiße, 
   10 %ballaststoffe, 2 % fett und Mineralien

interessantes zur Gerste: 
Ohne diese älteste aller Getreidearten müssten wir heute auf
Whisky und bier verzichten. Gerstenmalz ist die Grundsubstanz zur
erzeugung dieser alkoholischen Getränke. Ursprungsgebiete der Gerste sind 
der Vordere Orient und die östliche balkanregion. Die ältesten Nachweise
der Gerste lassen sich bis 10.500 v. chr. zurückdatieren.
Der Anbau von Gerste - hier die Wintergerste - dauert circa zehn Monate. 
Das saatgut wird maschinell ausgestreut und dem boden 
entsprechend angepasst. 
beim Dreschvorgang werden körner, Ähren und Halme getrennt. 
Der fruchtstand ist eine Ähre mit langen Grannen. 
Die Ähren sind im reifen Zustand geneigt bis hängend. 

Willst Du wissen was gerade 
auf diesem feld  passiert?
 
scanne den Qr-code, 
gehe auf www.bauernhoferlebnis-dortmund.de 
unter den Menüpunkt Landwirtschaft oder 
folge uns auf instagram
@bauernhoferlebnis_dortmund

BAUERNHOFERLEBNIS-DORTMUND
bövinghauser str. 95

44388 Dortmund
0176/42949005


